CATERINGMENYER

BUFFE ITALIENSK BUFFE

TACOBUFFE

Helstekt flaskfile Sallad med serranoskinka & rostade Kottfars
Potatisgratang pinjendtter Sallad
Rodvinsky Tomat
Aromsmor Trancherad kycklingfilé med pesto Gurka
Oliver alt. flaskfilé Majs
Rodlok eller 50/50 Lok
Plocksallad med gronsaker Ananas
balsamicovinaigrette Italiensk potatisgratdng med Pepperoni
Lime dressing bladspenat & (réme fraiche
Brod & smor soltorkade tomater alt. italiensk Salsa
potatissallad Ost
220:-/ pers eller 50/50 Nachochips

Kyckling och Quorn gdr att ordna
Caprése, tomat & mozzarella med
olivolja & farsk basilika 99:-/pers

Marinerade champinjoner Gar aven att fa portionspackade 80:-/pers
Oliver, grissini Fran 1 portion och uppat

250:-/ pers

3-RATTERSMENY 2-RATTERSMENY

Raraka 16*6 med klassiska tillbehor,som sikrom, 16k, & _ja’garlax pé ruccolabadd med dijonsenapssés
créme fraiche o
e Helstekt flaskfile serveras med italiensk potatis-

Reninnanldr med sovas och jordartskockpuré, gratang (soltorkade tomater & bladspenat)
serveras med sherrysas, tranbarsterrin och smorstekt & parmesancréme samt plocksallad med

skogssvamp rostade pinjendtter & balsamicovinaigrette
[CS
Chokladtryffelbakelse med pistagenotter, syltade 240:-
apelsiner och bar
320:-

[
Minst 10 pers galler alla buffémenyer. Priserna dr inkl 12 % moms. For catering finns porslin och glas
att hyra. Aven avhamtning av mat frén a la carte-menyn alla dagar i veckan frén kl. 17 (-15 % pa menypriset)
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